
Menù



I no�tri Risotti
Risotto Isolana Ricetta Tradizionale

Vialone Nano (lavorazione Pestelli) – € 11,00

Risotto Amarone
Carnaroli – € 14,00

Risotto Gamberi e Agrumi
Carnaroli – € 14,00

Risotto Zucchine, Speck, Menta e Stracchino
Vialone Nano – € 12,00

Risotto Salsiccia e Zafferano
Vialone Nano – € 12,00

Risotto Tastasal, Pistacchio e Stracciatella
Vialone Nano – € 13,00

Risotto Crema di Piselli con Calamari al Vapore e Datterino
Carnaroli – € 14,00

Riso Ebano Nero cottura pilaf spadellato con Zucchine,
Pomodorini, Bisque di Gamberi e Basilico – € 13,00

Risotto Asparagi, Misto Bosco in cartoccio di Prosciutto Crudo
Carnaroli – € 14,00

Degustazione 2 Risotti – € 16,00
 Degustazione 3 Risotti – € 22,00

 (Minimo per 2 persone e uguale per tutto il tavolo)



La Pasta

Sec�ndi piatti

Bretelline con Zucchine, Gamberi e Menta
€ 12,00

Tagliatelle Verdi con Ragù Bianco di Vitello e Mandorle
(pasta fatta in casa)

€ 12,00

Maccheroncini alle Melanzane con Scaglie di Pecorino
€ 9,00

Filetto di Maiale al Gorgonzola - € 15,00

Filetto di Orata al Forno con Pomodorini, Olive e Capperi - € 18,00

Tagliata di Fassona - € 18,00

Roastbeef - € 15,00

Contorni
Misto fresco di stagione – € 3,00
Misto cotto di stagione – € 4,00

Coperto € 2,00



Dessert
Tiramisù

€ 6,50

La Torta di riso di Mamma Ada
€ 5,50

La Sbrisolona classica con Farina di Riso
€ 5,50

Cantucci e Recioto
€ 7,50

Incanto
 Cioccolato bianco, fava Tonka (simile alla vaniglia), 

lampone e cocco
€ 6,50

Mediterraneo
 Cremoso al limone e basilico su crumble al cacao

e cioccolato fondente
€ 6,50

Il Cremoso
 Cioccolato fondente e gelée al mango

(può contenere lattosio e frutta a guscio)
€ 6,50


